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Saline Royale d’Arc et Senans

/m‘,‘n““m“‘mj“ erohareh 24/03/19: ouvert aux particuliers et aux professionnels
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Lundi 25 mars, de 9ha 13h restauration bio sur place

réservé aux professionncls

Lmlemimie 0 25/03/19: ouvert UNIQUEMENT aux professionnels
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Le sel de la terre le vignoble jurassien puisque 19%HEte B018, IOassociation a accueilli u
Pour la premisre fois depuis sa crZasifage sont actuellement convertlsnmlqelau membre: Bruno BienaimZ
salon du Nez dans le Vert se tiendf@itigiisJura FevRynoble bio de FrancdOorigine champenoise, il sOest install.
I®un des haut-lieu de lieu de |Oardhiteci@®8, 1200 amateurs et @0Met exploite 2 ha de vigne.

et de la culture franc-cdmtaiSaline professionnels du vin sont venus partager

royale dOARestans ces valeurs lors du sa(éevfngeyk

ClassZe au patrimoine mondial de |2auts®, le salon organisZ ~ Paris le 4

et ZdifiZe sous Louis XV, la Saline ré\a/erabte a Zgalement attirZ de nombreux

aujourdOhui monument de cultupsofggpionnels (cavistes, exportafewys, PROGRAMME 201 9:

propose tout au long de IQannZéstpyateurs et autres). Le Salon du &Ftenariat du Nez dans le vert avec |
Zvenements et expositions toucharflafifule vert ne cesse de sOafflrmerggnw@)ya|e va permettre aux visiteurs ¢
les publics. un rendez-vous incontournable qgofter dOune journZe riche en
Autrefois consacrZes " |Oextractionviiiguéire jurassienne, attirant des vigitedtsertegrioce ~ iin

denrZe qui Ztait alors considZrZe @drfitagde entier.

aussi prZcieuse que de IOor, la Saline La journZe du lundi reste

accueille aujourdOhui celles et ceux qui rZservZe aux professionnels.

extraient le sel de la terre pour en fAtilldsime 2018les vignerons

vm les vignerons. Le vin, ZIZment (mjgpﬁient efifin exposera Zgalement ses
" part entiere, trouve donc toute sa Rf#eg plusieurs annZes de rZcolte digtiRss son travail artistique est

dans IOenceinte de cet Zdifice. et notamment le gel dZvastateur dei#gmgment iZ au vin et au terroir.

les vignerons jurassiens peuvent enfin

remplir cuves et tonneaux avec le gkZrealen accueillera aussiia
Cap sur lelbio millZsime 2018Les vignerons aurorit t]
Sur 47 membres adhZrents, 39 viethaimorie sourire aux levres pour parl@”rzaéntera son dernier ouvrage sur le:
prZsenter leurs dernisres cuvZes lorsatteacolte salvatrice. Les maigresoiigak de Franche- ComtZ.
% salon du Nez dans le Vert les 24det 2817 Ztant ZpuisZs ou presque, les
mars 2019. Chaque producteunistgurs auront le privilsge de gozter des
diffZrent, chacun a son propre styl@0figchantillonnZs pour IQoccasion ou
tous se rejoignent par une seule etfraxchement mis en bouteilles pour les plus
convictibn la viticulture biologique. phiaeoces.
pratiqgue qui ne cesse de progresser dans
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